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Grøndals 
Kvalitets fisk på konserves 
Det handler om god smag og god samvittighed. 
 
Hos Grøndals leverer de den bedste dåsefisk, du kan få, 
og deres fisk er kun fra naturskånsomt fiskeri efter alle 
kunstens regler. De jagter den gode smag, og går hverken 
på kompromis med kvalitet eller bæredygtighed. Vi har 
tun, makrel, sardin, røgede brislinger og muslinger i 
lækre variationer af olier og tomatsauce. 
 
www.grondals.dk 
 

 

Noormann foodlab - Gastrik 
Lækker blomme - eller pardiseæblegastrik til din mad  

Hos Nordisk høster de blommerne når de er fuldmodne 
og laver dem til eddike, som siden hen koges til en 
blommegastrik. Gastriksen kan også bruges som en kold 
sur/sød sauce til forretter, til at glasere and, oksekød, 
vildt og laks, men også som smagsgiver i vinagrette.  
 
Paradisæblerne plukkes i Nellemanns have i Sæby, der 
har Nordeuropas største samling af paradisæbletræer. En 
enestående og unik samling, der tæller mere end 1000 
træer fordelt over 100 forskellige sorter. God som 
smagsforstærker hvor du ønsker en mild æblesmag.  
 

www.nordiskshop.dk 
 

 
 Noormann foodlab – NORDISK 

Håndlavet jomfruhummersuppe 
Suppen har et rent udtryk, hvor råvarens oprindelige 
smag er bevaret, kun krydret med en suppevisk af 
grøntsager. 
 
Christian tager os med på en kulinarisk rejse rundt I 
norden, på jagt efter det særlige nordiske. En rejse hvor 
han udforsker alt det, der vokser og gror i naturen 
omkring ham. Produkterne er håndlavede med tanke for 
kvalitet og kreativitet. Christians køkken peger både 
fremad og tilbage I tid. Tilbage på en nordisk 
madkulturarv og gamle nordiske tilberedningsmetoder 
og fremad gennem nye spændende 
råvaresammensætninger. 

www.nordiskshop.dk 

http://www.grondals.dk/
http://www.nordiskshop.dk/
http://www.nordiskshop.dk/


 

Noormann foodlab - NORDISK  

Lækkerier til ostebordet eller tapas 

Noormann elsker de fuldkomne måltider, så selvfølgelig 
skal der lækkerier til ostebordet eller tapasbrættet.  
 
Vi sælger pærekompot med krondil dog citron, samt og 
hyben med appelsin og vanilje.   

 

www.nordiskshop.dk 

 

 

Noormann foodlab - NORDISK  

 
MAD DOGS RAW LIQUORICE SHOT håndlavet lakrids 

shots med en intens smag af lakrids, lakrids og endnu 

mere lakrids. 

 

www.nordiskshop.dk 

  

 Noormann Foodlab – NORDISK 

Tangakvavit med Krondild eller marehalm – 38% vol. 
Nordisk akvavit der er krydret med håndhøstet tang og 
grønne skærme af krondild eller harehalm. En rund og 
mild brændevin med frisk smag. Perfekt til det danske 
frokostbord. 
 
Christian tager os med på en kulinarisk rejse rundt I 
norden, på jagt efter det særlige nordiske. En rejse hvor 
han udforsker alt det, der vokser og gror i naturen 
omkring ham. Produkterne er håndlavede med tanke for 
kvalitet og kreativitet. Christians køkken peger både 
fremad og tilbage I tid. Tilbage på en nordisk 
madkulturarv og gamle nordiske tilberedningsmetoder 
og fremad gennem nye spændende 
råvaresammensætninger. 

www.nordiskshop.dk 

 

http://www.nordiskshop.dk/
http://www.nordiskshop.dk/
http://www.nordiskshop.dk/


 

Noormann Foodlab – NORDISK 

Velsmagende og lækker gløgg 
Hos Noormann laver de fantastisk gløgg. Christian er 
uofficiel verdensmester i at sætte smage sammen og 
smage til.  
 
Vi sælger variationerne blomme, blåbær, rosé. Alle er 
færdigblandende og lige til at nyde. 
 

www.nordiskshop.dk 
 
 

 

Noormann foodlab - NORDISK - 

Vinterdrik  

Vinterdrik - en alkoholfri gløgg med en ny twist  
Nordisk’ vinterdrink er en koldpresset æblemost, der er 
krydret med havtorn og ingefær. Havtornen giver 
æblemosten sin helt egen smag, en forfriskende 
syrlighed og en flot gylden farve. Vinterdrikken krydres 
med ingefær, grøn kardemomme og stjerneanis.  Den 
kan både nydes som en alkoholfri gløgg, men kan også 
serveres kold eller i en alkoholfri ”Vinter spritz.”  
 
Den anden variant er med en æblemost, der sammen 
med de syrligt, søde kirsebær kombineres med appelsin 
og æblemost - og derved frigives alle smagsnuancerne, så 
smagen bliver rund og velafbalanceret. Vinterdrikken 
krydres med kanel, nellike og stjerneanis.   
 

www.nordiskshop.dk 

 

 

Noorman foodlab - NORDISK  
Velsmagende kvædegløgg til at få julehyggen i gang  

Nordisk’ kvædegløgg er en variant lavet på kvæde og 
krydret med appelsin, kardemomme og kanel. Gløgg er 
oprindelig en stimulerende nordisk vinterdrik. Bland den 
med 1-2 flasker hvidvin og tilsæt hakkede mandler og 
danske æbler skåret i små tern for den perfekte juledrik.  
 

www.nordiskshop.dk 
 
 
 

  

http://www.nordiskshop.dk/
http://www.nordiskshop.dk/
http://www.nordiskshop.dk/


 

Wintersprings kirsebærlikør 2021 
Lækker sød kirsebærlikør perfekt til julehyggen 
 
Kun i Norden har vi denne 5 årstid. Vintervår er tiden, 
hvor vinteren er begyndt at slippe taget, og hvor de 
første tegn på forår er begyndt at vise sig. En årstid hvor 
det varme møder det kolde, en tid der er fyldt med 
kontraster.  
 
Kirsebærlikøren har en dyb mørkerød farve og dufter af 
solmodne kirsebær. Den har en intens kirsebærsmag, 
med en tilpas kontrast mellem sødlig frugt og frugtsyre. 
Den er god til chokolade og desserter, som ledsager til 
kraftige og stærke oste og passer perfekt til ris ala 
mande.  

 

www.nordiskshop.dk 

 

 

Winterspring Jul med Rom og 

Julekrydderier 
En rom med sødme, der passer de fleste. 

Winterspring Jul med Rom og Julekrydderier er blød, sød 

og rund i smagen og passer perfekt til årets koldeste 

højtid … julen. 

 

www.nordiskshop.dk 

 

 

Ho Ho Holy Shit shots   
Giv julen et ekstra spark med denne lækre likør  
  
Ho Ho Holy Shit Shot er en blød og rund mandellikør med 
noter af abrikos, vanilje og et strejf af karamel. Den er 
perfekt at drikke som shots og god til drinks og cocktails.  

 

www.nordiskshop.dk 

 

http://www.nordiskshop.dk/
http://www.nordiskshop.dk/
http://www.nordiskshop.dk/


 

NissePis Solbærlikør 

 
Den censurerede juledrik  
  
Noormann har censureret NissePIS solbærlikør i år, så 

den er for alle. Bestselleren NISSE[Censureret] med sin 

aromatiske duft og smag af solbær, varme julekrydderier 

og et strejf af ingefær er perfekt til ris a la mande, 

ostebordet eller som en festlig velkomstdrink. 

 

www.nordiskshop.dk 

 

 

Specialøl fra Hvide Sande Bryghus 
Danskproduceret specialøl  
Hos Hvide Sande Bryghus handler det om originalitet. 
Deres øl bliver brygget til dig efter deres egne opskrifter 
og tapper øllene på eget tapperi i Hvide Sande. De har et 
fast sortiment på ca. 10 forskellige øl. Hver øl har sin helt 
egen historie, hvor både fortælling og smag er i 
højsædet.  
 
www.hvidesandebyghus.dk  
 

 

Snoremarks Luthendrank  
En gammel klassiker fra middelalderen  

Luthendrank er en krydret hvidvin, som man drak i 1600-
tallet for at undgå at blive smittet med pest og andre 
smitsomme sygdomme. På Snoremark har de hentet 
opskriften fra den ældste danske kogebog fra 1616. Den 
nydes lun og er en værdig konkurrent til den hvide gløgg. 
Den kan eventuelt serveres med en skive appelsin.  
 
Hos Snoremark er opskrifterne udviklet ud fra smag, duft 
og en fornemmelse for hvilke frugter og urter, der vil 
skabe en samlet god smag sammen med honning og 
æbler - og ikke mindst hvad balancen skal være mellem 
de enkelte elementer. Når Karin er i gang med 
brygningen, kan man derfor opleve, at hun, der 
almindeligvis er et meget rationelt menneske, går og 
snakker med naturen om, hvad der vil være det rette 
valg. Snoremark har vundet adskillige priser.  
 

www.snoremakrk.dk 
 

http://www.nordiskshop.dk/
http://www.hvidesandebyghus.dk/
http://www.snoremakrk.dk/


 

Snoremarks Vermouth  

En fantastisk udgave af den klassiske vermouth  

Snoremarks vermouth er skabt med udgangspunkt i den 
nordiske natur. Basis er mjøden, der er gæret på 
økologiske æbler og dansk honning. Malurten har de 
høstet ved Roskilde Fjord og vinen har de ladet trække på 
gode bær og urter som havtorn, kvan, sødskærm, 
lavendel og rosmarin. Det er en meget fyldig mørk 
vermouth, der fint kan drikkes som den er eller indgå i en 
spændende drink.  
 
Hos Snoremark er opskrifterne udviklet ud fra smag, duft 
og en fornemmelse for hvilke frugter og urter, der vil 
skabe en samlet god smag sammen med honning og 
æbler - og ikke mindst hvad balancen skal være mellem 
de enkelte elementer. Når Karin er i gang med 
brygningen, kan man derfor opleve, at hun, der 
almindeligvis er et meget rationelt menneske, går og 
snakker med naturen om, hvad der vil være det rette 
valg. Snoremark har vundet adskillige priser. 

https://snoremark.dk/ 
 

 

Cool Coffee  
Kaffelikør på en ny og forfriskende måde  

Hos Cool Coffee ønsker de at udvide opfattelsen af kaffe 
og vække en reel interesse for noget, som er så fast 
integreret i vores hverdag som kaffe er. De synes 
fordelene ved cold brew er fantastisk. Her foregår 
brygningen i køligt vand over adskillige timer, på den 
måde udnytter de bønnens fulde aromatiske potentiale.  
 
Deres cold brew indeholder ikke de bitre smagsstoffer, 
som tradionelt brygget kaffe naturligt gør, og det kan 
smages! Denne teknik fremhæver kaffens dybe 
kompleksitet og naturlige sødme, hvilket gør, at de kan 
reducere mængden af tilsat sukker. De er selv en aktiv 
del af deres produkter. Alle varianter skabes, tilsmages 
og finjusteres af dem selv, for at sikre samme høje 
standard og kvalitet i hver eneste flaske brygget.  
 
Deres kaffeshots er udelukkende lavet af naturlige 
ingredienser og uden kunstige tilsætningsstoffer eller 
konserveringsmidler. De ligger stor vægt på altid at 
udvikle Cool-Coffee naturligt på rigtig koldbrygget kaffe, 
og den indeholder derfor også naturlig koffein.  
 

www.cool-coffee.com 

https://snoremark.dk/
http://www.cool-coffee.com/


 

Thy cider  
Lækker smagfuld æblecider  
 
Thy Cider er en lille opstartsvirksomhed i Thy, der laver 
den lækreste cider i to forskellige varianter; en sød og en 
tør. Ciderne er lavet af æbler, der ellers ville været gået 
til spilde, så udover at cideren har fantastisk smag, så er 
den også bæredygtig.  

 

 

 

Snaps fra Bornholm Spirits 
Prisvindende snaps med en nordisk twist  
 
Hos Bornholms Spirits brænder de for at lave unikke og 
velsmagende produkter heriblandt deres snaps. De 
stræber efter at gentænke begrebet snaps, samtidig med 
at de stolte traditioner holdes i hævd. De hylder 
mangfoldigheden i de skønne nordiske ingredienser 
gennem kvalitetsspiritus, som er en fryd for øjet såvel 
som for ganen.   
 

www.bornholmspirits.com 
 

  

Nikolai Chokolade 
Ung chokolatier med stor succes 
 
Nikolai solgte sin første chokolade som 13-årig. Dengang 
boede han og familien i Schweiz og lærte en masse om 
chokolade. Nu er Nikolai selvstændig chokolatier som 19 
årig. Han står for chokolade til SMUK og sælger fra vogn 
på marked i Århus om lørdagen. NotFarAway er første 
forhandler af Nikolais eksklusive chokoladevarer. Vi 
sælger P-bar, fyldte chokolade, chokoladeslikkepinde og 
chokoladekugler med overraskelse til varm chokolade.  

 

www.nicolaichokolade.dk 

 

Klosterhedens Vildt  
Leverandør af en af Danmarks bedste råvarer – 
fritlevende vildt.  
 
Peter står bag Klosterhedens Vildt A/S, som er Danmarks 
største producent af vildtkød af dansk fritlevende 
krondyr. 
 
Produktlisten er lang og innovativ. Vi sælger diverse 
spegepølser og snackpølser.  
 
Vi sælger også lækre forklæder og shoppetasker i de 
lækre vildtskin.  
 www.klosterhedensvildt.dk 
 

http://www.bornholmspirits.com/
http://www.nicolaichokolade.dk/
http://www.klosterhedensvildt.dk/


 

Groft 

Skønt mikrobageri med moderne brødbagning ud fra 

gamle håndværkstraditioner 

Groft er et mikrobageri i Saxild, der laver alverdens lækre 
brød og kager, samt sandwich mm. Specialister i de 
koldhævede brød.  
 
Vi sælger boller på frost og en julekage.  
 

www.groft.dk 

 

Holsted Kød 
Erfarne slagtere laver ”verdensklasse julemedister” 

Holsted kød ApS er en detail og engros 

produktionsvirksomhed med fokus på opskæring af kød, 

forædling, indpakning og produktudvikling.  

 

De har lagersalg af diverse lækkerier. 

 

Vi sælger deres ”verdensklasse julemedister”. 

 

www.groft.dk 

 

Thy Mikrogrønt  
Uendelige muligheder for en lækker twist til din mad  
 
Hos Thy Mikrogrønt dyrker de mange forskellige slags 
mikrogrønt b.la. ærte, radise, rucola, broccoli, rødkåls, 
senneps- og solsikkeskud. De dyrker til lokale 
restauranter og tilbyder dyrk-selv sæt til private.  

 

www.thymikrogront.dk/ 

 

Peders honning 
Peders bier sværmer i haven blandt alle blomsterne og 

buskene. Flere gange om året er der høst – forår og 

sommer. Det sætter sig i smagen i honningen, hvor på 

året det høstes. For bierne samler nektar fra forskellige 

blomster og buske igennem forår og sommer.  

 

(Henvend jer til os i NotFarAway, hvis I vil i kontakt med 

Peder) 

http://www.groft.dk/
http://www.groft.dk/
http://www.thymikrogront.dk/


 

Vild brus  
Økologisk gløgg med sans for den perfekte harmoni i 
smagen  
 
Vild Brus er deres bud på en fråderen økologisk sodavand 
lavet på Bondemand’s Niels økobær fra Thy. 
Sødmebalancen har de fundet ved hjælp af koldpressede 
danske æbler og en dansk/svensk roesukker. Dvs. mindre 
sukker - mere optur! Naturlig pulp (bundfald) kan 
forekomme. Det er bare smagen af natur.  
 
Hos Vild Is bruger de kun økologiske råvarer i deres 
produktion og får så vidt muligt lokale ingredienser fra 
Thy. Da de producerer deres is og brus på samme gård, 
som de høster deres bær, er afstanden fra ”jord til bord” 
ganske kort. De er en lille virksomhed med store 
ambitioner, hvor de værdsætter integritet og bestræber 
sig på ikke at blive opslugt i konkurrencestatens profit-
kapløb. For dem er det også vigtigt at de har det sjovt 
imens de fører ideen ud i livet. Deres ingrediensliste er 
også ganske simpel: Bær, vand, sukker og citrus pektin. 
Derved sikrer de gennemsigtighed samt en ægte, ren og 
lækker smag.  

www.vildis.dk 

 

Krydderiblandinger af Spices By E  
Lækre krydderiblandinger af høj kvalitet  
 
Hos Spices by E brænder de for at udvikle 
krydderiblandinger, der er helt uden tilsætningsstoffer og 
E-numre, det er udelukkende True Taste. De er et par 
madnørder, der leger at lege med smagene. Søren har et 
langt liv med burgere bag sig, hvor han elsker at tænke 
ud af boksen og lave nye varianter. Tanja er uddannet 
indenfor madbranchen og elsker at lave mad med rene 
og gode råvarer.  

www.spicesbye.dk 

 Uhhmani 

Et danskproduceret smagfuld økologisk, plantebaseret 
smagsstoffer og bouillon 
Udviklet af Michelin-stjernekokken Frank Lantz.  
Uhhmami et vegansk mærke, der forvandler klassiske 
retter, som vi alle kender og elsker til lækre 
plantebaserede alternativer. 
Frank tager os med på en kulinarisk rejse rundt i det 
plantebaserede univers på jagt efter at genopfinde de 
kødbaserede smage for at skabe helt nye smage ved 
hjælp af friske, økologiske og grusomhedsfrie 
ingredienser. Drivkraften bag mærket er at opmuntre os 
til at bevæge os mod en kødfri fremtid. Uhhmami 
demonstrerer, at plantebaseret ikke betyder intetsigende 
og kedeligt - tværtimod.  

 

www.uhhmami.com/da 
 

http://www.vildis.dk/
http://www.spicesbye.dk/
http://www.uhhmami.com/da


 

Den kloge kone 

Barbra er den kloge kone – én, der ved en masse om 

urters helseskabende virkninger. Som en del af dette 

helseunivers, laver Den kloge kone de bedste variationer 

af te. De er sunde og det er godt, med de er også yderst 

velsmagende.  

Vi sælger følgende variationer: 

Skovte, Månete, Vinteres Sødme, Månete, Snuete, 

Drømmete, Heksens urtete, Kærlighedste og 

Dronningete. 

www.denklogekone.com 

 

Gyldenberg Keramik  
Helle Gyldenberg laver det smukkeste unika keramik i 

værkstedet i Madum. Med inspiration fra den smukke 

omgivende vestjyske natur formes og glaseres vaser, 

kopper, skåle mm. 

 

Vi sælger Helles smukke unika kopper. 

 

https://www.instagram.com/hellegyldenberg/ 

 

 

Træbixen 
Danskproduceret bæredygtigt og smukt træarbejde  
 
Preben fra træbixen laver smukke æsker, bakker, 
knivophæng, kophylder mm. Preben har 
håndværksmæssig baggrund og æstetisk sans for 
detaljen. Alt er lavet af genbrugstræ og er således 
bæredygtigt.  
 
 

 

Genbrugs_tasker 

Tina designer tasker ud fra nostalgi tekstiler. Det kan 
være gamle duge, sengelinned og/ eller broderier. Alle 
tasker er unika og taskerne findes i flere forskellige 
størrelser. Der er også tasker til børn. 
Tina strikker også lækre varme hyggestrømper. 

 
https://www.instagram.com/genbrugs_tasker/ 
 

https://www.denklogekone.com/
https://www.instagram.com/hellegyldenberg/
https://www.instagram.com/genbrugs_tasker/


 

Omhu’s nøgleringe  
Smukke nøgleringe af genanvendt havplast  
 
Omhu har en stor passion for havet, mennesker og 
fællesskaber. De skaber nye produkter af strandet plast 
og gamle fiskekasser. De giver nyt og værdifuldt liv til 
plastaffald. Daniel og Katrine som er ejerne af Omhu er 
begge aktive surfere og har derfor en stor forkærlighed 
for havet.  

 

https://www.om-hu.dk/ 

 

 

 

Anemette Olesens madbøger  
Kendt som ”guruen” af grønt  
 
Anemette Olesen er en kendt foredragsholder, 
museumsgartner og forfatter til mere end 40 bøger om 
alt det grønne udenfor. Hun har viden og evne til at gøre 
en tur langs en cykelsti til det rene eventyr og til at få det 
grønne vildnæs i baghaven til at åbenbare sig som et 
giftfrit apotek.  

 

www.anemetteolesen.dk 

 

 

Inges Kalkmalingsunivers 

Inge maler med den miljøvenlige kalkmaling. Det er 

primært møbler, hylder, bakker og små skabe der 

forvandles om til hele nyt look. Inge lader møblet/emnet 

tale til hende ift. hvilket udtryk, hun giver det. Alt er 

fuldkomment unika.  

 

https://www.facebook.com/inges.kalkmalingsunivers 

 

https://www.om-hu.dk/
http://www.anemetteolesen.dk/
https://www.facebook.com/inges.kalkmalingsunivers


 

Anne Dorthes akvareller 

Anne Dorthe har en meget sikker ført hånd, der koblet 

med stor æstetikforståelse skaber de skønnest 

akvareller. Motiver er ofte landskabsmotiver, men der 

bliver også plads til det årstidsbestemte – f.eks. jul. 

 

(Henvendt dig til os i NotFarAway, hvis du vil i kontakt 

med Anne Dorthe.) 

 

De kreative søstre 

Anja og Marit er søster og på hver deres meget fine 

måde skaber de smuk kunst og kunsthåndværk.  

 

Anja samler drivtømmer, glas, skaller mm. fra stranden 

og lader sig inspirere af det. Hun står bag ”mindefund”, 

som du kan finde på Instagram. 

 

Marit taget fat i mange af de fascinerende 

håndværksteknikker indenfor tekstil og papir. Hun står 

bag den ”Den lille butik i Varde”.  

 

(Henvend jer til os i NotFarAway, hvis I vil I kontakt med 

Anja eller Marit). 

 

Toves julerier 
Tove designer og sy alverdens julerier. Kvaliteten er høj 

og designet er ”julet”. 

 

Vi sælger mus, rensdyr, hjerter, stjerner mm. 

 

(Henvend jer til os i NotFarAway, hvis I vil I kontakt med 

Tove). 

 


	Grøndals
	Noormann foodlab - Gastrik
	Noormann foodlab – NORDISK
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